Svařené víno

Jedna dávka

· 1 L červeného vína

· 40 ml rumu

· 120 ml griotky

· 70 g cukru krupice

· ½ jablka

· ½ pomeranče

· 1 cm silný plátek citrónu

· 1 x tyčka skořice

· ½   hvězdička badyánu

· 7 ks hřebíčku

Trojitá dávka (1 samovar)

· 3 L červeného vína

· 120 ml rumu

· 360 ml griotky

· 210 g cukru krupice 

· 1 jablko
· 1 pomeranč
· 2x 1 cm silný plátek citrónu

· 3 x tyčka skořice

· 1 x  hvězdička badyánu

· 20 ks hřebíčku

postup:

1. do hrnce nasypeme cukr, očištěné na kostičky nakrájené ovoce a mírně zkaramelizujeme

2. přidáme koření, po chvilce rum, griotku a mícháme dokud se cukr nerozpustí

3. pak přidáme víno a vše zahřejeme maximálně na 70°C, aby nedošlo k přílišnému vyprchání alkoholu a ihned podáváme.
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